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Ostermenii 2025 im Restaurant Waldschlossle

Spargelcremesuppe

Weifder und griiner Spargel als Einlage | Zitronendl | Petersiliencroutons
Sauvignon Blanc S, Fellbacher Weingirtner

oder

Karamellisierte Ziegenfrischkdsemousse

Gepickelter Kohlrabi | Birnengel | karamellisierte Walnuss | Wildkrautersalat
Weisser Burgunder*** Losswand, Weingut Kébelin

* %k

Optional:
Freiland Stundenei vom Micheleshof

Forellenkaviar | Kartoffel-Selleriestampf | Sauerrahm-Krautersud
Rosé Evoé, Weingut Schnaitmann

* %k x

Rosa gegarter Kalbstafelspitz

Thymianjus | Spargelragout | Zitronenbutterkartoffeln
Spatburgunder**, Weingut Zaif3

oder

Auf der Haut gebratene Lachsforelle

Barlauchschaum | Krdutergnocchi | Erbsen | buntes Friihlingsgemiise
GERN Grauburgunder, Weingut Kusterer
(auch als vegetarische Variante moglich)

*kk

Quarkmousse

Erbeerragout | Mandelcrunch | hausgemachtes Rhabarbereis
Gewiirztraminer Kabinett ,PAPI KABI“, Weingut Philipp Kuhn

3 Gang Menii inklusive Baguette & Aufstrich: 58€
4 Gang Menii (+ Stundenei) inklusive Baguette & Aufstrich: 70€

Weinbegleitung 4 Gang je 0,11: 36€
Weinbegleitung 3 Gang je 0,11: 30€



